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Avec les Brasseries :
Adventice, Au Baron,
Cambier, Grandes Marées,
Pays Flamand, Spontanerie,
Tandem, Thiriez et la Ferme-

Brasserie W
CARACTERISTIQUES
-
soL La Spell the tea est une biere de style Saison, infusée a froid au thé Oolong.

Surnommé “thé bleu”, celui-ci lui confere des ardmes subtiles de jasmin et de miel
venant harmoniser les notes herbacées présentes au nez. Le houblon Saphir vient

compléter cette recette par son profil aromatique floral. La levure Farmhouse,
utilisée en fermentation, ajoute une pointe épicée pour parfaire le tout.

Cette biére collaborative favorise la visibilité des femmes et des minorités de genre
dans le domaine brassicole.

C’est avec 12 brasseur.ses de 10 brasseries que cette recette est née.

Nous reversons un don de 800€ au Planning Familial du Nord.
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INGREDIENTS

Robe blonde trouble Plats de poisso glilils
Eau, Malt d'orge*, Froment*, omaaes ara
Flocons d’avoine* Thé
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alade
a e ave oraie
CERTIFIE CONTACT
% Brasserie Moulins d'Ascq
‘ ) 47 rue de la distillerie - 59493 Villeneuve d'Ascq
) 03 204158 48

YT TIE T contact@moulmsdascq.com
BIOLOGIQUE www.moulinsdascg.com




